MENU’ DI TERRA

ANTIPASTI - APPETIZERS - ENTRANTES

Parmigiana di melanzane — Eggplant Parmigiana — Parmigiana de berenjena
Prosciutto crudo - Italian Dry—Cured Ham - Jamon curado italian

Bruschette al gusto dello chef - Bruschetta Chef’s Special Flavor- Bruschettas al Sabor del Chef

PRIMI - FIRST COURSE - PRIMER PLATO

Pasta Amatriciana — Pasta Amatriciana — Pasta Amatriciana
Pasta Cacio e Pepe — Pasta Cacio e Pepe — Pasta Cacio e Pepe

Pasta Carbonara — Pasta Carbonara — Pasta Carbonara

SECONDO E CONTORNO - MAIN COURSE WITH SIDE DISH
SEGUNDO CON GUARNICION

“Polpette in bianco con insalata mista”

White—-Style Meatballs with Mixed Salad — Albondigas en Blanco con Ensalada Mixta

“Saltimbocca alla romana con patate al forno”

Roman-Style Saltimbocca with Roasted Potatoes — Saltimbocca a la Romana con Patatas al Horno

“Petto di pollo con pomodorini”

Chicken Breast with Cherry Tomatoes - Pechuga de Pollo con Tomatitos

DOLCI - DESSERT - POSTRE

Cannolo Siciliano — Sicilian Cannolo — Cannolo Siciliano
Panna Cotta — Panna Cotta — Panna Coftta

Ciambelline al Vino Rosso — Red Wine Cookies — Galletitas al Vino Tinto

PREZZI - PRICES - PRECIOS

1 ANTIPASTO + 1 PRIMO + 1 DOLCE

1 calice di vino 6.00 Euro EURO 28,00
1 ANTIPASTO + 1 SECONDO CON CONTORNO + 1 DOLCE
Birra piccola 5.00 Euro EURO 33.00
EURO 35,00
Caffé 2.00 Euro 1 ANTIPASTO + 1 PRIMO + 1 SECONDO CON CONTORNO + 1 DOLCE

EURO 42,00




